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"Paskefrokost vinkassen til Lam”
2021

Tillykke med din laekre paskefrokost vinkasse. Det er altid en fordel at kombinere din vin til en
afstemt spise, fordi maden vil ‘8bne vinen’ og give dig en stgrre vinoplevelse.

Dvs. nar du smager dem, sa far du den zerlige smag som vinomradet repraesenterer. En
smag som vil afspejle mineralerne fra jorden, karakteren for druesorterne og helheden i
vinen. Vinene i kassen henvender sig til kendere og derfor m& du love at kombinere dem
med den anbefalede spise.
Nar du folger min vejledning, far du alle veerktgjerne til den optimale smagsoplevelse - 0gsa selvom
du maske ikke anser dig selv som vinkender. Maden er valgt, med ngje omtanke for at kemien
mellem vin og retten er perfekt. Du vil opleve hvordan vinene viser sig fra deres bedste side, nar
de nydes akkompagneret til maden.

D enne uges paskevinkasse indeholder vine, der er klassiske repraesentanter for deres region.

Det perfekte match til en lzekker forret af arstidens nye danske hvide asparges er denne hvidvin
med sin fine smag og fremtraedende mineralske noter. Til hovedretten som er hgjaktuelle lam har
jeg udvalgt denne rgdvin, som ikke er for tgr, og som samtidig er elegant med god kompleksitet.
M3let med det perfekte match er at mad & vin bliver til ét ndr de nydes sammen. Vinen fremhaever
det bedste i maden og visa versa.

ben hvidvin ndr I starter pa madlavningen. Server den direkte fra kgleskabet og skaenk

aldrig mere end 1/3 af glasset. Nyd den de fgrste 10 minutter og smag herefter og rgdvinen

som har stdet i kassen i stuen hele dagen. Aben den og smag forste glas - pa samme vis.

Man far en optimal smagsoplevelse nar vinen ikke skaenkes mere end 1/3 af glasset, fordi
det efterlader rum til at vinens duft kan fylde resten af glasset og derved give dig den fulde oplevelse
af vinens bouquet ndr du nipper til vinen.

Veere genergs medoat smage vinene under madlavningen, fordi sanserne vaekkes af duften fra mad
0g garnituren og nar sanserne vaekkes, udfordres vinen til at vise sin kompleksitet - og man oplever
derfor at vinen ‘vokser’ i smag.

Forlgsningen af forventningens glaede er ndr man gar til bords for at smage hvordan vin og mad
bliver til ét.

Her serveres hvidvinen direkte fra kgleskabet dog skaenkes den 5min. fgr man saetter sig til bords.
Rgdvinen &bnes og skaenkes direkte fra kassen.

Bon appetit!

Jeg anbefaler at du bruger dine egne ord/fglelser/hukommelse ndr du bedgmmer vin. Du kan bedre
huske dine personlige indtryk af vinen og det vil helt automatisk hjzelpe dig naeste gang du veelger
en vin.

Giv dig selvoden gave og szt egne ord pa, hvorfor du kan lide vinen - uden at teenke p& druer eller
geografi. Nar du kommunikerer dette, tager du dit fgrste succesfulde skridt, til at komme hjem med
din helt egen femstjerners vin.

Tchi hin!
Annel ourdie ¢
Vi portgr

'VINEN OPFYLDER FN VERDENSMAL 12 PKT.2. SOM HANDLER OM FORBRUGET PA 70% AF AL FERSKVAND AFSAT TIL
KUNSTIGVANDING PA VERDENSPLAN. DENNE VIN ER T00% NATURLIG OG LEVER UDELUKKENDE AF REGNVAND.
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