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Tillykke med din hgjaktuelle vinkasse. Det er altid en fordel at kombinere din vin til en
afstemt spise, fordi maden vil ‘8bne vinen’ og give dig en stgrre vinoplevelse.

for deres region. Dvs. ndr du smager dem, sa far du den zerlige smag som

vinomradet repraesenterer. En smag som vil afspejle mineralerne fra jorden,
karakteren for druesorterne og helheden i vinen. Vinene i kassen henvender sig til kendere
og derfor ma du love at kombinere dem med den anbefalede spise.
Nar du fglger min vejledning, far du alle vaerktgjerne til den optimale smagsoplevelse -
ogsd selvom du maske ikke anser dig selv som vinkender. Maden er valgt, med ngje
omtanke for at kemien mellem vin og retten er perfekt. Du vil opleve hvordan vinene viser
sig fra deres bedste side, ndr de nydes akkompagneret til maden.

D enne uges hgjaktuelle vinkasse indeholder vine, der er klassiske repraesentanter

orretten - en opgraderet spicy forarsrulle er hgjaktuel fordi trenden lige nu gar

pd at inddrage chili i din cuisine, idet chili har en effektiv virkning p& at seette din

forbraending i vejret og dermed ogsa saette skub i vores evige kamp for at komme
af med dagens indtag af kalorier.

Den bedste match til denne spicy og krydret ret er denne vin som er rig pa ‘fedme’ og
aromaer. Fglg serveringsvejledningen for hvidvinen og oplev hvordan smagen andre sig
fra madlavningsprocessen til ndr den nydes sammen med maden. Du vil opleve en
markant andring hvor fedmen aftager i fin harmoni med det steerke i maden. Den bevarer
sin fylde samtidig med at det spicy i maden harmoniseres med kgdet og &rstidens
grgntsager i retten.

okse - tidens politisk korrekte valg. Garniturekombinationen og den luftige

emulsion med isaer persillen bidrager til nytaenkning i at nyde en ’lettere’
Tournados. Alt sammen sender det en hgjaktuel signalvaerdi om sundhed og omtanke med
mad.

I I ovedretten trendy twist er fgrst og fremmest kgdet som kommer fra graesfodret

En drikkemoden rgdvin som er produceret traditionelt med fornyelse, er det bedste match
til denne ret. Denne rubinrgde vin har en kraftfuld duft, med en blgd rund smag som
takket vaere sine modne tanniner harmonerer smukt til rettens smagsfyldte indtryk og
lethed.
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kgleskabet og skaenk aldrig mere end 1/3 af glasset. Nyd dette glas de fgrste 10
minutter og smag herefter rgdvinen som har stet i kassen i stuen hele dagen.
Aben den og smag ferste glas - igen skaenk aldrig mere end 1/3 glasset.
Man far en optimal smagsoplevelse ndr vinen ikke skaenkes mere end 1/3 af glasset, fordi
det efterlader rum til at vinens duft kan fylde resten af glasset og derved give dig den
fulde oplevelse af vinens bouquet nar du nipper til vinen.

A ben begge vine ndr I starter p& madlavningen. Server hvidvinen direkte fra

Veere genergs med at smage vinene under madlavningen, fordi sanserne vaekkes af duften
fra mad og garnituren og nar sanserne vaekkes, udfordres vinen til at vise sin kompleksitet
- 0og man oplever derfor at vinen ‘vokser’ i smag.

Forlgsningen af forventningens glaede er ndr man gar til bords for at smage hvordan vin
og mad bliver til ét.

Her serveres hvidvinen direkte fra kgleskabet dog skeenkes den 5min. fgr man seetter sig
til bords. Rgdvinen dbnes og skaenkes direkte fra kassen.

Bon appetit!

Jeg anbefaler at du bruger dine egne ord/fglelser/hukommelse ndr du bedgmmer vin. Du
kan bedre huske dine personlige indtryk af vinen og det vil helt automatisk hjeelpe dig
naeste gang du veelger en vin.

Hvis du giver sig selv den gave at szette egne ord pd, hvorfor du kan lide den - uden at
teenke pa druer, og du kommunikerer det der hvor du handler, s har du taget forste
succesfulde skridt til at komme hjem med en vin med dine egne fem stjerner.
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